
 
 
 

Carte des BOCAUX  

 Octobre 2018 

 

 

 

Les Entrées : 

 

Royal de champignons de saison et herbes fraîches, crumble aux noix  5.20€ TTC 

Velouté de butternut, éclats de châtaignes      4.20€ TTC 

Caviar d’aubergines, tartare de courgette et coulis de poivron   4.50 € TTC 

Panna cotta de chèvre, légumes croquants      4.90€ TTC 

 

 

Les Plats : 

 

Fricassée de veau Grand-mère, écrasé de pomme de terre    8.90€ TTC 

Joue de bœuf sautée aux champignons, duo de carottes vichy   8.50€ TTC 

Tandoori de lieu noir, légumes du moment       8.30€ TTC 

Anneaux d’encornets, tomate persillade et riz façon paella    8.20€ TTC 

 

 

Les Desserts : 

 

Tiramisu au limoncello et citron        4.50€ TTC 

Salade de fruits frais          4.00€ TTC 

Mousse au chocolat, croustillant praliné et nuage de Baileys          4.50€ TTC 

Cheesecake pistache et fruits rouges       4.0 0€ TTC 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 
 

Les plats « fait maison » sont élaborés sur place à partir de produits frais bruts. 

 Nous travaillons uniquement des produits de première fraîcheur, des changements peuvent avoir 

 lieu suivant l’arrivage du jour. Prix nets TTC dont 10% de tva – service compris – hors boissons.  


