Carte des BOCAUX
_Octobre 2018

Les Entrées :

TRoval de champighons de saison et herbes fraiches, Crumble aux noix
Velouté de butternhut, éClats de chataighes

Caviar d’aubergines, tartare de courgette et Coulis de poivron

Panna cotta de chévre, légumes croguants

Les Plats :

Fricassée de veau Grand-mere, éCrasé de pomme de terre
Joue de bceuf sautée aux Champighons, duo de Carottes Vichy
Tandoori de lieu hoir, [égumes du moment

Anhneaux d’encornets, tomate persillade et riz faGon paella

Les Desserts :

Tiramisu au limoncello et Citron

Galade de fruits frais

Mousse au chocolat, Croustillant praliné et huage de Baileys
CheesecCake pistache et fruits rouges

ﬁ Les plats « fait maison » sont élaborés sur place a partir de produits frais bruts.
Nous travaillons uniquement des produits de premiére fraicheur, des changements peuvent avoir
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LesTOC]UES lieu suivant I’arrivage du jour. Prix nets TTC dont 10% de tva — service compris — hors boissons.
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5.20€ TTC
¢.20€ TTC
¢50€TTC
4.90€ TTC

8.90€ TTC
8.50€ TTC
8.30€ TTC
8.20€ TTC

¢.50€ TTC
4.00€ TTC
4.50€ TTC
4¢00€TTC
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